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Ausbau Ausbau im Edelstahltank, anschliessend
Reifung in der Flasche

Uber den Wein Die sanften HUgel der Langhe legen
sich Uber die Ebene zwischen Turin und
Cuneo. Sie entfstanden in einer Zeit, als
die Poebene vom adriatischen Meer
Uberflutet war. Die abgelagerten Kalk-
mergelbdden stammen aus dem Tertidr
(vor ca. 65 Mio. Jahren). Mineralien und
Spurenelementen wie Eisen, Kalium,
Magnesium etc. geben dem Wein die
Terroir-Note. Sie zeichnen sich durch
eine présente Mineralitat aus.

Die weisse Traubensorte Arneis, eine
duftige Raritat, war in den 1970er Jah-
ren aus den Rebgdrten des Piemonts
praktisch verschwunden. H&tten sich
nicht einige innovative Winzer um sie Hisecness
gekUmmert, wdre sie vollends in Ver-
gessenheit geraten.

Jahrgang 2014

Alkohol 13.0 % vol.

Verschlusstyp DIAM (aus Naturkorkgranulat hergesteliter Stopfen)
Genussreife ab 2015 Dpegustation: 23.06.2015

Trinktemperatur  8-10°C

Passt zu Apéritif, leichten, sommerlichen Vor-

speisen wie Rohschinken mit Melone, Erhdaltlich in
Champignon-Carpaccio, Avocadotar- 75 cl
tar

Helles, brillantes, klares Zitronengelb

Farbe mit gringrdulichen Reflexen

Mineralitat Mittlere Intensitat, typisches Bukett,

4 reife Apfel, zarte Kréuternote nach
Melisse, delikate WUrze, floral (weis-
se BlUten) mit einem erdig-tuffigen
Akzent

Aromatik
Intensitat

Lebendig und frisch, gut eingebun-
dene Sdure, mittelkraftig im Kérper,
prasente Mineralitat, leicht susslich,
angenehmes ,,Mouthfeeling*

Faaas
(i)

Qualitat Hoher Trinkspass
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