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EL COTO DE RIOJA

Spanien, Rioja Alta und Alavesa,
DOCa

Tempranillo

Bodega El Coto de Rioja, Oydn (Al)
www.elcoto.com

Ausbau 13 Mte. in Barriques aus ame-

rikanischer Eiche, anschliessend 7 Mte.

Reifung in der Flasche

Rioja ist heute noch fUr viele Weinlieb-
haber ein Synonym fUr spanischen
Wein. Ebenso verbunden mit Spanien

ist die Tempranillo-Traube. Nach Airén,

einer weissen Traubensorte, nimmt sie
in den Rebbergen des Landes den
zweiten Platz ein. Punkto Qualitat ist
sie jedoch die Koénigin. Eigenstédndige,
langlebige Weine mit Charakter und
verfUhrerischer Frucht werden aus inr
gekeltert. Elegante Gewdchse, auf
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16-18°C TEMPRANILLO

Rehschnitzel an Pfifferlingsauce, zum
Klassiker Entenbrust & I'orange,
Kotelettkrone gefullt mit geddrrten
Zwetschgen nach ddnischer Art

Erhdaltlich in
50cl / 75¢l

Aromatik
4

Farbe

Leuchtendes Rubinrot von mitteldich-
ter Farbe, farbdichte Randzone

Aromatik
Intensitat

Vielschichtiges Bukett, nach schwar-
zen, vollreifen Kirschen, feiner, wirzi-
ger Hauch nach Nelken, Lakritz, bal-
samisch, Harz, eine erdig-mineralische
Nuance im Final

Koérper

Langer Auftakt mit seidigen Tanninen,
kraftiger Korper, leicht wérmend im
Gaumen, retronasal die feine Aus-
baunote und eine markante Struktur

Qualitat

Typischer Wein, gut strukturiert und
mit guter Textur, noch jugendlich
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