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Herkunft
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Ausbau

Uber den Wein

Jahrgang
Alkohol
Verschlusstyp
Genussreife
Trinktemperatu
Passt zu

Spritzigkei

Harmonie

Posttach, CH-6045 Meggen, Télefon 041 377 11 22, Telefax 041 377 29 78, wwwischerer-buchler.ch

Lieblich - fein moussierend - siiss

Italien, Piemont, Neviglie
Moscato Bianco

Az. Agr. Roberto Sarofto, Neviglie (CN)
www.robertosarotto.com

Ausbau im Edelstahltank, anschliessend
Reifung in der Flasche

Als Wein wird der Moscato d*Asti hdufig
mit dem Asti Spoumante gleichgestellt.
Der Traubensaft wird unmittelbar nach
dem Pressen gekUhlt und filtriert. Bei
Bedarf wird die Gdrung angesetzt. Er
wird in geschlossenen Edelstahltanks
vergoren.

Dem Most wird Reinzuchthefe zugefUhrt.
Von nun an ist alles Sache der Erfah-
rung und des Fingerspitzengefihls. Es
geht darum, den idealen Moment des
Abstoppens nicht zu verpassen, denn
der Moscato d'Asti soll etwa 4,5 bis 5,5
Volumenprozent Alkohol und einen
Kohlens&uredruck von rund 1,5 bar
aufweisen (Perlwein). Der duftige, sanft
perlende Dessertwein hat sich eine
Nische als ungewdhnlich erfrischendes
Trinkerlebnis geschaffen.

2015
5.0% vol.
Diam

ab 2015 Dbegustation: 19.11.2015
r 8-10°C
erfrischendem Apéritif, herzhaften

KdsehGppchen, feinem Mandelkuchen,
Panettone oder Colomba

Erndaltlich in
75cl

Zartes, strahlendes, glanzhelles Zitro-
nengelb mit jugendlichem grau-gru-
nem Schimmer, feine Perlage

Farbe

Reiche, fruchtige Aromapalette (Mus-
kattraube, Zitfrone, gelbe SteinfrGch-
te), feine florale Noten (weisse Bluten,
Flieder), balsamisch, nach frischem
Heu, sUsser Honig im Finale

Aromatik
Intensitat

Lebendiger Auftakt, typische Frische,
feine SGure, markante FruchtsUsse,
kraftige, prasente Aromatik im Gau-
men

Korper

Lebendiges, frisches, sehr aromati-
sches Trinkerlebnis, sUss, ohne klebrig
ZU sein

Qualitat
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